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Batidora de vaso
para cócteles

Batidoras de vaso
profesionales Torq Series Batidoras de vaso 

de servicio pesado
Batidoras de vaso

de 4 L

BEBIDAS
POR DÍA 1 – 25 25 – 49 50 – 74 75 + 100 +

USO Y
SERVICIO 

Preparación de bebidas  
Servicio ligero a mediano

Preparación de alimentos y bebidas 
Servicio ligero a mediano

Preparación de alimentos y bebidas  
Servicio mediano a pesado

Preparación de bebidas y alimentos 
Servicio pesado

Preparación de alimentos 
Servicio pesado

IDEAL PARA Bares Bares, restaurantes  
pequeños y heladerías

Bares, restaurantes 
y heladerías

Heladerías, cafeterías, restaurantes, 
bares, establecimientos de cuidado 
de la salud, escuelas, instituciones

Restaurantes grandes, 
establecimientos de cuidado de la 

salud, escuelas, instituciones

APLICACIONES
RECOMENDADAS

Bebidas heladas, batidos de fruta,
margaritas y mucho más 

Cócteles helados, batidos de helado, salsas frías 
y calientes, aderezos y más

Margaritas, daiquiris,  
granitas, salsas, sopas y más

Batidos de fruta, bebidas de café 
helado, cócteles helados, salsas, 
aderezos, sopas, postres, aliños y 

mucho más

Aliños, salsas, aderezos, sopas y más

Una batidora de vaso 
para cada necesidad
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Las batidoras de vaso profesionales Waring 
Commercial son herramientas esenciales 
para cualquier bar o restaurante. Esta 
línea clásica siempre logra resultados 
profesionales, gracias a características 
profesionales: resistentes jarras de alta 
capacidad de acero inoxidable, copoliéster 
sin bisfenol-A o cristal;  potentes motores 
de hasta 1HP y cuchillas de acero inoxidable 
que siempre logran resultados rápidos 
y homogéneos. ¡Pique hielo y prepare 
bebidas en tan sólo segundos con las 
potentes licuadoras profesionales Waring 
Commercial!



21.700 RPM - 3,6 A

CAC132

CAC134

Jarra 

Jarra 

21.700 RPM - 3,6 A

Apilable 

Compatible 
BB340 - BB300

Batidora de vaso comercial Blade Series BB300E

Batidora de vaso comercial Blade Series BB340E

21.000 RPM - 2,2 A

BB255E Batidoras de vaso para cócteles básicas 

25-49
Bebidas por día

25-49
Bebidas por día

1-25
Bebidas por día 

• Jarra copoliéster.

• Controles mecánicos: Alto, Bajo, Apagado y Pulso.

 

• Jarra copoliéster. 

• Controles electrónicos: Alto, Bajo, Apagado y Pulso. 

• Con temporizador de cuenta regresiva de 99 segundos.

 

• 2 velocidades. Resistente cuchilla de acero inoxidable de dos 
piezas.

• Acoplamiento de goma reforzado con metal y reemplazable 
por el usuario. Jarra copoliéster. 

 

REF V W Hz €/u

BB300E 220-240 1 HP / 750 W 50/60 679,22 1

REF V W Hz €/u   
BB340E 220-240 1 HP / 750 W 50/60 745,60 1

REF Lts €/u  
CAC132 1,40 261,30 1

REF Lts €/u   
CAC134 1,30 196,85 1

REF Lts V W Hz €/u   
BB255E 1,30 220-240 3/4 HP / 550 W 50/60 506,86 1
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Tapa de vinilo para alimentos o líquidos 
calientes con tapón extraible

Jarra apilable transparente de 1.4 L resistente, de 
servicio pesado y de calidad profesional. Diseño 
único, para máxima eficacia y rendimiento.

Tipos de control:
TBB145E dispone de controles mecánicos.
TBB160E dispone de controles electrónicos y 
Temporizador de cuenta regresiva de 60 segundos.
Controles HI/LO/STOP/PULSE en ambos modelos.

Base resistente y compacta con potente motor 
de 2 HP/1400 vatios y cojinete amortiguador 
removible para facilitar la limpieza.

Resistente cuchilla de acero inoxidable con 
robustas piezas de acero, hechas para durar pero 
reemplazables por el usuario. Su forma “agresiva” 
ha sido especialmente diseñada para este vaso y es 
capaz de picar hielo al instante.



• Controles mecánicos clásicos.

• Controles electrónicos con temporizador de cuenta regresiva de 60 
segundos.

TBB145E Batidora de vaso Torq

TBB160E Batidora de vaso Torq

2 HP / 1400 W
24.500 - 27.000 RPM - 6,1 A

2 HP / 1400 W
24.500 - 27.000 RPM - 6,1 A

Capaz de preparar 
3 margaritas de 470 ml en 
8 segundos o menos.

Capaz de preparar 
3 margaritas de 470 ml en 
8 segundos o menos.

1,4 Lts / Jarra

1,4 Lts / Jarra

50-74
Bebidas por día

50-74
Bebidas por día

CAC139

CAC139

Jarra 

Jarra 

REF Lts €/u   
CAC139 1,40 362,30 1

REF Lts €/u   
CAC139 1,40 362,30 1

REF Lts V W Hz €/u   
TBB145E 1,40 220-240 2 HP / 1.400 W 50/60 867,87 1

REF Lts V W Hz €/u   
TBB160E 1,40 220-240 2 HP / 1.400 W 50/60 972,97 1
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Con potencia máxima de hasta 3½ 
HP/2600W, las batidoras de vaso de alta 
potencia de la serie Xtreme de Waring 
Commercial dan una potente ventaja a 
cualquier negocio. Logran impecables 
resultados y ofrecen mayor versatilidad, 
gracias a características únicas como 
temporizador integrado y velocidad 
variable hasta 30 000+ RPM. Con duraderas 
jarras de acero inoxidable o copoliéster sin 
bisfenol A (BPA) y controles electrónicos 
o mecánicos fáciles de usar, son perfectas 
para todas sus tareas de preparación de 
bebidas y alimentos.

ROBUSTO MOTOR DE 3½ HP/2600W 
VELOCIDAD SUPERIOR A 30 000 RPM 
COJINETE AMORTIGUADOR DE UNA PIEZA, 
EXTRAIBLE Y APTO PARA LAVAVAJILLAS 



MX1500XTXSEE Batidora de vaso de alta potencia con 4 funciones pre-programadas

• 4 botones programables para preparar bebidas

• Pantalla LCD con retroiluminación azul, para mayor comodidad

• Contador de bebidas con total y total diario

• Velocidad variable

• Función de pulso con control de velocidad programable

• Con recinto de insonorización.

30.000RPM

Batidora de vaso de alta potencia con velocidad variable MX1200XTXEE 

20.000 RPM

+75
Bebidas por día 

+75
Bebidas por día 

• Su velocidad variable lo hace ideal para amasar masa de pan, 
montar claras, licuar sopas y batidos y mucho más.

REF Lts W Hz €/u   
MX1500XTXSEE 2,00 3,5 HP / 2.600 W 50 1.999,40 1

REF Lts W Hz €/u   
MX1200XTXEE 2,00 3,5 HP / 2.600 W 50 1.551,81 1
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Batidora de vaso de alta potencia con 
controles electrónicos y temporizador

Batidora de vaso de alta potencia con controles mecánicos

Jarra de copoliésterJarra de copoliéster
CAC93XICAC95I

JARRAS COMPATIBLES CON:

MX1000XTXEE

• Controles electrónicos fáciles de limpiar con funciones de  
  ENCENDIDO/APAGADO, ALTO, BAJO, PAUSA y PULSO.

• Temporizador electrónico de cuenta regresiva de 30 segundos.

• Con recinto insonorización.

MX1100XTXSEE

30.000 RPM

30.000RPM

+75
Bebidas por día 

+75
Bebidas por día

• Sencillos controles mecánicos: ALTO, BAJO, APAGADO y PULSO.

REF L €/u   
CAC95I 2 370,65 1

REF L €/u   
CAC93XI 1,4 321,00 1

REF Lts W €/u   
MX1000XTXEE 2,00 3,5 HP / 2.600 W 1.294,23 1

REF Lts W €/u   
MX1100XTXSEE 2,00 3,5 HP / 2.600 W 1.611,34 1
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*Tapa para líquidos calientes

CB15VE

• Jarra de acero inoxidable con asas y tapa de caucho.

• Cojinete amortiguador de una pieza, apto para lavavajillas.

• Controles de velocidad variable (no se muestra).

 

Batidora de vaso 4 litros 

28000 RPM - 16 A

+100
Bebidas por día

REF Lts V W Hz €/u   
CB15VE 4,0 230 3,75 HP / 2800W 50 3.744,00 1
CAC72 Jarra 1.348,51 1
CBL10* Tapa para líquidos calientes 196,10 1

Ideal para hospitales y 
grandes comunidades 
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¡Licue, bata, mezcle y 
haga purés sin esfuerzo!



Lleve a cabo cualquier tarea de mezclado/
licuado con los brazos trituradores 
portátiles Waring Commercial. Desde el 
versátil modelo QuickStik hasta el modelo 
de servicio pesado de 1 HP Big Stix, estos 
brazos trituradores son herramientas 
básicas para las cocinas más atareadas 
de hoy. Con varillas de 17.75 a 53.5 cm, 
permiten procesar desde 11.5 hasta 200 
litros a la vez. Las cuchillas multifunción 
de acero inoxidable garantizan un licuado 
homogéneo,y el cómodo mango ofrece 
mayor control. ¡Licue, bata, mezcle y haga 
purés sin esfuerzo gracias a Waring!



WSB50ST WSB60STWSB55ST WSB65ST WSB70ST

WSBPPCE
+WSB65ST

45,5 cm / 140 L

WSBPPCE
+WSB70ST

 
53,5 cm / 200 L

WSBPPCE
+WSB50ST

30,5 cm / 40 L

WSBPPCE
+WSB55ST

35,5 cm / 60 L

WSBPPCE
+WSB60ST

40,5 cm / 100 L

Brazo triturador de servicio pesado Big Stix 
Bloque motor universal adaptable a todos los brazos y batidores. Motor de servicio pesado de 1 HP (potencia de entrada 
máxima). Velocidad variable. 18 000 RPM a velocidad alta (1800 RPM con los batidores). Función de encendido continuo. 

Acoplamientos (bloque-motor y varilla) reemplazables por el usuario. Cómodo mango cubierto de caucho y empuñadura 
auxiliar, para mayor control y seguridad. Varilla de acero inoxidable sellada, removible y apta para lavavajillas.

Velocidad
regulable 

Doble 
asa 

Sistema bloqueo 
para trabajar 
sin operador 

EUROPE
CEE7-7

230V

UK-15P
(BS546)

230V

Bloque motor VarillaWSBPPCE WSB50ST

REF Varilla
extraíble 

Capacidad
hasta €/u

WSB50ST 30,5 cm 40 L 280,10 1
WSB55ST 35,5 cm 60 L 289,08 1
WSB60ST 40,5 cm 100 L 307,20 1
WSB65ST 45,5 cm 140 L 325,41 1
WSB70ST 53,5 cm 200 L 343,42 1

REF W Hz €/u   

WSBPPCE 1 HP / 650 W 50/60 501,46 1
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WSB2W Accesorio batidor 

• Caja de engranaje de fundición, para mejor desempeño.

• Motor de servicio pesado de 	
½ HP, con 2 velocidades/350 W.

• Varilla fija de 25.5 cm.

• Capacidad de 23 litros .

• 230V, 1.5 A.

• Homologado CE y RoHS.

• Motor de alta eficacia, con 
dos velocidades.

• Varilla fija de 17.75 cm.

• Capacidad de 11.5 litros.

• 230V, 0.4 A, 175 W.

• Homologado CE y RoHS.

WSB40E Brazo triturador de servicio 
mediano 

INOX 

LOW:  17.000 RPM
HIGH: 18.000 RPM

WSB33XE Brazo triturador de servicio ligero 
Quik Stik 

LOW:  14.500 RPM
HIGH: 15.000 RPM

EUROPE
CEE7-7

230V

UK-15P
(BS546)

230V

EUROPE
CEE7-7

230V

UK-15P
(BS546)

230V

REF L cm €/u   
WSB2W 25,5 373,42 1

REF Hz €/u   
WSB33XE 50/60 177,81 1

REF Hz €/u   
WSB40E 50/60 489,42 1
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Gofreras



46 cm

33 cm

28 cm

WBW300XCE

• Moldes con triple capa antiadherente, para retirar fácilmente los gofres y 
limpiar rápidamente el aparato.

• Moldes de recambio disponibles.

BUBBLE WAFFLE Gofrera con base de burbujas 

REF Cap. 
Max. Tipo Ø cm V W Hz €/u   

WBW300XCE 25 u/h sencilla 19 230 1.035 50/60 1.017,19 1

51 cm

51 cm

26,5 cm

26,5 cm

21,5 cm

21,5 cm

WW200E

WW180XCE

�• Moldes con triple capa antiadherente, para retirar fácilmente los gofres y 
limpiar rápidamente el aparato. 

�• Moldes con triple capa antiadherente, para retirar fácilmente los gofres y 
limpiar rápidamente el aparato. 

• Moldes de recambio disponibles.

Gofrera profesional 

Gofrera profesional 

Ø 18 cm 
H 2,5 cm
Gofre 

Ø 18 cm 
H 2,5 cm
Gofre 

REF Cap. 
Max.

Max. U 
día Tipo Ø cm V W Hz €/u   

WW200E 50 u/h 200 doble 19,5 
x 2 230 1.400 50/60 980,70 1

REF Cap. 
Max.

Max. U 
día Tipo Ø cm V W Hz €/u   

WW180XCE 25 u/h 100 sencilla 19,5 230 1.035 50/60 689,02 1
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WWCM180E

• Resistente base de fundición.

• Moldes con triple capa antiadherente. 

• Indicadores de “encendido”, “listo para cocer” y “listo para comer”.

Máquina profesional para hacer conos de galleta

Ref. CAC121
Incluido

3 mm
Espesor conos galleta

REF Cap.
Max. Tipo Ø cm V W Hz €/u   

WWCM180E 60 u/h sencilla 19 230 1.200 50/60 1.094,16 1

WICSP180E

• Moldes con triple capa antiadherente, para retirar fácilmente los 
gofres y limpiar rápidamente el aparato.

GELATO PANINI PRESS Gofrera panini de helado 

32 cm

32 cm

45 cm

45 cm

25 cm

25 cm

REF Cap.
Max. Tipo Ø cm V W Hz €/u   

WICSP180E 25 u/h sencilla 10 230 1.200 50/60 1.171,64 1

10,8 cm

31,8  cm
14,6  cm

• Dos ruedas de afilar (fino/grueso) y una 
rueda de pulir.

�• Afila a un ángulo de 18–22 °, el ángulo 
recomendado por los fabricantes de 
cuchillos.

• �La rueda de pulir gira en dirección opuesta 
para remover las asperidades en el filo 
del cuchillo de manera óptima y lograr un 
pulido más efectivo 

Afilador de cuchillos comercial WKS800E

REF V W Hz A €/u   
WKS800E 230 25 50/60 0,1 384,37 1
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Tostadora de servicio mediano de 4 rebanadas WCT708E

27,5 cm
32 cm

19 cm

REF Ranuras V W A Hz €/u   
WCT708E 4 230 1.800 7,8 50/60 401,14 1

3,5 x 13,5 x 13,5 cm
Ranura
Con expulsión automática

225
Rebanadas por hora

42 cm

48,5 cm

40,5 cm

• Pre-calentamiento ultra rápido de 5 minutos.

• Ancha abertura de 5 cm para tostar rebanadas gruesas y 
panecillos.

• Modo de espera para ahorrar energía.

• Transportador con velocidad variable.

• Permite tostar por una sola cara.

Tostadora comercial de servicio pesado con transportador CTS1000E

REF V W A Hz €/u

CTS1000E 230 2.700 11,25 50/60 1.549,11 1

450
Rebanadas por hora 

6001X Licuadora de servicio pesado 

Cuchilla flotante de acero inoxidable, 
para extraer el zumo y eliminar la 
pulpa rápidamente.

3600 RPM - 1,4 A

Preparación máxima 
horaria 34,5 cm

Ø 26  cm

8,00 - 10,00 L

REF V W Hz €/u   
6001X 230 330 50/60 922,68 1
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VOLLRATH PUJADAS SAU
Ctra. de Castanyet, 132
17430 Santa Coloma de Farners
(GIRONA) - SPAIN
Tel. +34 972 84 32 01
info@pujadas.es

www.pujadas.es
www.pujadasgrill.com

www.waringcommercialproducts.com

An ISO 9001 Certified Company


